
SOUPE OU SALADE
VELOUTÉ NÉMISKAU Crème de champignons, duxelle de champignons homards croquante et oignons verts 

SOUPE À L’OIGNON 

SALADE NÉMISKAU Canneberges, abricots, mesclun, concombres, pickles d’oignons

VERDURETTE DU MARAÎCHER

PLATS PRINCIPAUX
LINGUINE À LA TRUITE FUMÉE Sauce citron, tomates cerises, câpres sauvages, saumon grillé

LINGUINE AU POULET Sauce crème, câpres tomates cerises, poulet grillé

OSSO BUCCO DE VEAU Pâtes, légumes de saison, verdurette à l’érable

ENTRECÔTE GRILLÉE « MANHATTAN » Purée et légumes de saison, beurre composé scotch os à moelle)

 CUISSON : SAIGNANT, MEDIUM OU BIEN CUIT  SAUCE : POIVRE OU FORESTIÈRE

FISH N’CHIPS Morue panée à la bière, Sauce tartare, frites 

SALADE TIÈDE Choux de bruxelles, choux-fleur rôti, épinards, pacanes, graines de citrouille, betteraves, feta

COMBINÉ TERRE & MER Bavette de bœuf et crevette (supp. 15$)         EXTRA : Côte de veau grillée (supp. 25$) 

 CUISSON : SAIGNANT, MEDIUM OU BIEN CUIT  SAUCE : POIVRE OU FORESTIÈRE

POULET Sauce forestière, purée de légumes du moment 

GRATIN DE FRUITS DE MER Pétoncles, crevettes, goberges, verdurette d’accompagnement

CARRÉ D’AGNEAU Servi avec sauce thym-miel, purée et légumes du moment (supp. 15$)

MAGRET DE CANARD Sauce aux fruits (supp. 15$)

 CUISSON : SAIGNANT, MEDIUM OU BIEN CUIT

TRUITE AMANDINE Servi avec riz et sauce tartare (amandine facultative)

JARRET D’AGNEAU Sauce demi-glace, servi avec purée et légumes du moment

FILET MIGNON (supp. 10$

 CUISSON : SAIGNANT, MEDIUM OU BIEN CUIT SAUCE : POIVRE OU FORESTIÈRE

vendredi et samedi seulement

FONDUE CHINOISE 2 pers. Pommes de terre au four, champignons et légumes / (supp. 10$)

       BŒUF ET POULET À VOLONTÉ POMMES DE TERRE AU FOUR (CRÈME SÛRE)

desserts
TARTE AU SUCRE Au coureur des bois

GÂTEAU AU FROMAGE

SUNDAE NÉMISKAU

FONDANT AU CHOCOLAT

CRÈME BRÛLÉE

SALADE DE FRUITS

ASSIETTE DE FROMAGES (supp. 10$)

MENU DU SOIR
3 services 59.00 $

TAXES et SERVICES EN SUS 


